43
ELENA

BORRA

DISTILLERIE
— 1933 —

GRAPPA
DI ARNEIS

Caratteristiche organolettiche: tipiche del vitigno
da cui deriva la grappa.

Produzione: prodotta distillando solamente le
vinacce da ogni singolo monovitigno.
Distillazione: secondo il tradizionale e tipico
sistema piemontese degli alambicchi a vapore
in modo discontinuo.

Le vinacce provengono dalle zone limitrofe alla
nostra distilleria quali: Monferrato, Roero,
Langhe.

Capacita bottiglie: 70 cl.

Gradazione: 40% vol.

Valutazione olfattiva:
ampia e ricca.
Caratteristiche: secca,
fragrante, floreale.
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SECCA, FRAGRANTE E FLOREALE
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Distillata con sapienza
comlmetodotradmonale /ZM
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